KRAJSKA HYGIENICKA STANICE

MORAVSKOSLEZSKEHO KRAJE SE SIDLEM V OSTRAVE
Jak dopadly kontroly znaceni alergen

V souladu s pozadavky nafizeni EP a Rady (EU) & 1169/2011 je provozovatel
stravovaciho zafizeni povinen u nabizenych pokrm( oznacit latky zpUsobuijici alergie
nebo nesnasenlivost. Jedna se o latky, které byly pouzity pfi vyrobé pokrmu a jsou
v kone¢ném vyrobku stale pfitomny.

V poslednich letech je tedy kontrola znaCeni alergenu béznou soucasti statniho
zdravotniho dozoru. Vroce 2018 byly nedostatky pfi poskytovani informaci o
alergenech konstatovany v 5 % kontrol.

Byly také provedeny odbéry vzork( pokrmu, u kterych byl vytipovan alergen
neuvedeny ve vyCtu, ale zcharakteru pokrmu bylo mozné predpokladat jeho
pritomnost (napfiklad u zeleninového rizota je ,podezielé” pokud v seznamu
alergenu neni uveden celer). Z 20 odebranych vzorka byl vy&et alergent neuplny ve
13 z nich.

NejCastéji provozovatelé zapomnéli uvést pfitomnost celeru, horcice, lepku a
mlécné bilkoviny.

NejCastéjSi alergeny

’ NG Rt J 3
Ojedinéle doslo k situaci, kdy provozovatel alergeny neuved| vibec a personal nebyl
schopen poskytnout spotfebitelim pozadované informace. Provozovatelé Casto
neuvadi alergeny u napoju, nejvice uvina (oxid sificity) a piva (lepek).

K dochucovani jidel pouzivaji zmrazenou zeleninu, kofenici smési, bujony a
zeleninové kostky, pfitom si neuvédomi, Ze tyto potraviny obsahuji celer, sojové
extrakty, nékdy i lepek.

Vysledky kontrol ukazuji, ze polovina az dvé tfetiny provozovateli ma s dodrzovanim
této povinnosti problém. P¥iCinou je zejména nesledovani slozeni jednotlivych
surovin pouzitych k vyrobé& pokrmu, ale i neaktualizovani seznamu alergenu dle
skute€nych receptur.
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