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Zamereni a obsah prednasky

Zakladni prehled potravinove legislativy
Principy potravinoveho prava
Pozadavky na stravovaci provozy

NejcastejSi zavady ve stravovacich zarizenich




Potravinové pravo EU

NARIZENI EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES)

178/2002
852/2004
853/2004
854/2004
882/2004
37/2005
2073/2005

zakladni principy potravinoveho prava
obecné zasady v hygiené potravin

specificke zasady pro zivocisné potraviny
pravidla provadéni trednich kontrol u ZP

0 Urednich kontrolach

hluboce zmrazeneé potraviny

0 mikrobiologickych kritériich pro potraviny

Platna od 1.1.2006
Primo pouzitelna a zavazna ve statech EU
Aplikaéni prednost




Souvisejici legislativa CR

183/2006
137/1998
361/2007
148/2006

110/1997
379/2005
258/2000
490/2000
137/2004

Stavebni zakon

Pozadavky navystavbu (pocty WC)

Pracovni prostiedi (osvétleni, odvétrani, vytapeni)
Ochrana zdravi pred nepriz. ucinky hluku a
vibraci

Zakon o potravinach (+ komoditni vyhlasky)
, Protikuracky zakon®

Z&kon o ochran¢ vergného zdravi

Rozsah znalosti pro vykon epid.rizik. ¢innosti
Stravovaci sluzby + novela 602/2006




Dulezité adresy

WWW.MVCI.CZ
Eurlex
Sbhirka zakonu

Www.npj.cz Zasady spravné vyrobni a
hygienicke praxe ve stravovacich sluzbach

(Informacni centrum — Nabidka publikaci)

WWW.MZCr.CZ

Kodex pro predvaiené a varené potraviny

(Oddil pro odbornou verejnost - Pododdil prevence a
ochrana verejného zdravi)



http://www.mvcr.cz/
http://www.npj.cz/
http://www.mzcr.cz/

Principy potravinoveho prava

Vysoka uroven ochrany zdravi
Volny obchod a pohyb potravin v EU
Zabranéni podvodnym a klamavym praktikam

Vysoka odpovédnost provozovatele za bezpeénost potravin
Nastrojem k zagjisténi bezpecnosti potravin je system zal ozeny
na zasadach HACCP a SVP

Pro pokrmy ve spolecnem stravovani plati stejne predpisy jako
pro ostatni potraviny - v EU neexistuje samostatny piredpis
pro spole¢né stravovani

Potravina = pokrm
Potravinarsky podnik = provoz spolecného stravovani




Povinnosti provozovatele
178/02, 852/04, 2073/05

Bezpecnost potravin— potravina nesmi byt uvedena natrh,
neni-li bezpecna (skodliva nebo nevhodna k lidské spotiebe)
Sledovatelnost— krok vpred, krok vzad (znaceni, dodavatel,
odb¢ratel), + povinnost poskytnout informace organim

Stazeni potraviny z trhu — pokud potravina neni v souladu s
pozadavky na bezpecnost + povinnost informovat organy

Zaveést postupy zalozené na zasadach HACCP
Spolupracovat s prislusnymi organy
Ohlasit zahajeni ¢innosti a kazdou vyznamnou zménu

Provozovatel musi zgjistit, aby potravina spliovala
mikrobiologicka kritéria




Pozadavky na stravovaci provozy

1. Dokumentace ohlaseni ¢innosti, ZP, HACCP...

2. Skoleni zéznam o Skoleni

3. Osobni hygiena pracovni odev, obuv, chovani

4. Provozni hygiena udrzovani ¢istoty

5. Stavebné technicky stav  adrzba, opravy, malovani, VZT...
6. Suroviny dodaci listy, prejimka, reklamace
7. Zachazeni s potravinami DS, k#izeni, teploty, znaceni

8.

9. Nakladani s odpadem smlouva o odvozu

10. Postupy regulace skidcia smlouvaadoklad o DD

11. Sanitace sanitacni rad

12. Kvalita vody protokoly (u studny)




A4 V4

Pozadavky na zivocisné
potraviny — 853/04

Teplotni podminky pri prepravé askladovani

mleté maso
polotovary
mrazené vyrobky
maso kopytniki
maso dribeze
droby

cerstve ryby

2°C

40C

-18°C

7°C

40C

3 0

teplotatajiciho ledu




'|
||”H| Nedostatky zjiStované
v prubehu kontroly

+ obrazova dokumentace z
poslednich dvou let...




Chybi cast dokumentace...

Zdravotni prikaz

Ohlaseni ¢innosti

Systém zalozeny na zasadach HACCP
neni zpracovan vibec
je zpracovan pouze formalng
nejsou vedeny zaznamy

Dodaci listy

Doklad o DDD

Sanitacni rad

Skoleni-zaznamy

Jiné doklady (odvoz odpadt, vySetieni vody...)




.||HH| Nejsou dodrzeny zasady
osobni hygieny...

civilni odév, chlupaté
svetry, boty se zbytky blata
bez pokryvky hlavy (padani
vlasi)

Spinavy pracovni odev
prsteny narukach,
nalakované nehty

koureni na pracovisti
spolecne ukladani civilniho
a pracovniho odévu
chybéjici Satna




'l c : ,
Il“” Provozni hygiena neni na
odpovidajici urovni...

Znecisténe, zamasténe
stény, vyskyt plisne
(souvisi s nedostatecnym
odsavanim)

nepotiebné nebo osobni
vecl v prostoru kuchyng,
skladu




Provozni hygiena...

Neudrzovani ¢istoty a
poradku, nedostatecna
prubézna sanitace




-u”‘” Neudrzovany stavebné -
technicky stav provozu...

zateceny strop, olupovani,
plisen

poskozené, neudrzované
podlahy

nevhodna konstrukce ¢i
umisténi technol ogického
vybaveni - nelze r&dné
cistit, popt. dezinfikovat




.||HH| Neudrzovany stavebne -
technicky stav provozu...

poskozeny nebo chybgjici
omyvatelny povrch stén
nevyhovujici stav
hygienickych zarizeni

u drezii aumyvadel netece
teplavoda, nékdy ani
studena pitna voda

u umyvadel chybi
prostiredky k myti a
hygienickému osuSeni
rukou




.||HH| Neudrzovany stavebne -
technicky stav provozu...

nedostatek pracovnich
ploch, neni odd¢leno myti
stolniho a provozniho
nadobi, myti surovin

okna zaplisnéna, nejsou
opatrena site¢mi proti hmyzu




Zavady ve skladovani
potravin...

potraviny neoznaceng, bez
etiket

chybéjici doklady o puvodu
potravin- poruseni zasady
sledovatel nosti

potraviny s proslym datem
pouzitelnosti nebo minimalni
trvanlivosti

potraviny skladované v rozporu
s pozadavky vyrobce na etikete
— pti vysSich teplotach nebo
naopak dodatecné zamrazene

pouzivani nevhodnych
nahradnich obalu




'l o ;s s
”H” Nevyhovujici chladici
zarizeni...

nedostatecna kapacita
chybi teplomer

Spatny technicky stav
nepravidelné odmrazovani
kiizeni




Krizeni pri skladovani...

spoleéne skladovani
potravin, které mohou byt
zdrojem mikrobia ni
kontaminace (napi. syrove
maso, vejce, necisténa
zelening) s pokrmy
urcenymi ke konzumaci bez
dalSi tepelne Upravy;




KFrizenl pri vyrobe...

nevyc¢lenéne pracovni
useky (syrové maso X
tepelné upravené maso;
michani tést se syrovymi
vecl X plnéni kremem;
Syrové maso x zeleninove
saléty...)

pouzivani stejného nadobi,
mlynki, robota

koreni (jedna velka nadoba
pro vSechny Useky)




II ° v i
”“” Teplota pokrmu nezabranuje
mnozeni mikroorganismu...

nedodrzeni teploty vydge
(teplé pokrmy)

nedodrzeni doby vydeje
(dle HACCP)

nedodrzeni skladovaci
teploty studenych pokrmi




Nespravné postupy...

zchlazovani a zmrazovani
zbytki nevydanych
pokrmu (nasmazené
veprove rizky, kureci
stehna) — zamrazené, bez
znaceni, postup neni
zapracovan v HACCP

,mrazene zabija¢kové
hody*“...

neidentifikovatelny obsah
ve sklenici od okurek




Nespravné postupy...

nevhodné ulozeni potravin
(olg, kecup, koreni...) na
parapetu pri otevienem okné

nevhodné chlazeni ryze po
uvareni




Neznaceni pokrmu...

teplé pokrmy ve
viceporcovém baleni - ¢asto
chybi hodina spotieby
studené pokrmy anebalené
cukrarske vyrobky nesou na
skupinovém baleni oznaceny
vibec (ndzev, mnozstvi
porci, datum, popr. hodina
pouzitel nosti)

V provozovné vyrobené
polotovary a rozpracovane
pokrmy nejsou pri
skladovani oznaceny datem
vyroby a spotieby




.||HH| Nevhodna manipulace s
odpady...

nadoby na odpad nejsou
uzaviratelne

odpad neni pravidelné
odvazen dochazi k jeho
hromadeni




'l -, , - 0
”“” Nedodrzeni pozadavku na
koureni...

zaméstnanci nedodrzuji
zakaz koureni na pracovisti

Vv provozovnach (hostinska
¢innost) neni vyhrazen a
oznacen prostor pro koureni

chybi napisy o zakazu
koureni, zakazu prodegje
tabak.vyrobku a alkohaol.
Inénpojﬁ osobam mladsim 18
et.




Promeny




Promeny










Dekuji za pozornost
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