Zarizeni Skolniho stravovani

Stalou prioritou stitniho zdravotniho dozoru pracovnikii odboru hygieny déti a mladistvych je dozor
nad dodrZzovanim podminek pro pfipravu bezpeénych pokrmi pro velmi citlivou détskou populaci se
specifickymi naroky na plnohodnotnou, vyvazenou stravu. Stravovani détem a mladeze v roce 2015
bylo poskytovano v Moravskoslezském kraji v 655 Skolnich jidelnach, 524 vydejnach, 17 stravovacich
zafizenich pro déti do 3 let véku a 3 Skolnich jidelnach — vyvatovnach. Doplikovou stravovaci sluzbu
poskytovalo 168 Skolnich kantyn. V roce 2015 bylo provedeno na tomto tseku celkem 868 kontrol
véetné opakovanych ¢i cilenych — z toho 457 ve Skolnich jidelnach, 292 kontrol ve Skolnich
vydejnach, 16 ve stravovnach pro déti do 3 let a 100 kontrol ve Skolnich kantynach.

Podminky pro pfipravu a vydej stravy pro déti a mladistvé, kvalita a pestrost podavanych pokrmu, a
také uroveni znalosti pracovnikli téchto provozli jsou vesmes na velice dobré urovni. Zcela bez
zjisténych zavad a nedostatkti bylo 80 % zkontrolovanych $kolnich jidelen, 77 % S$kolnich vydejen a
68 % Skolnich bufetti. U ostatnich se jednalo zejména o nedostatky stavebné-technického razu,
nedostate¢nou provozni hygienu a nedodrzeni podminek skladovani ur¢enych vyrobcem. Dale to byly
nedostatky v osobni hygien¢ — nevyuzivani ochrannych pracovnich pomtcek, ptekroceni data spotieby
potravin a nedostatky v manipulaci s potravinami a kiizeni provozu.

U stavebné-technickych zavad byl stanoven termin feSeni a provedena kontrola plnéni (opakované
Setteni), ostatni nedostatky byly feSeny hned na miste nebo v kratké dobé.

Kontroly v téchto typech zafizeni byly zaméfeny také na kontrolu dodrZovani pozadavki uvedenych
v Naftizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1169/2011, o poskytovani informaci o potravinach
spotiebitelim. Zjisténo bylo celkem 16 nedostatkd spocivajicich zejména v neposkytnuti informace o
vyskytu alergeni v podavanych pokrmech nebo tyto byly netplné.

Prehled nejcastéjSich pripadd nedodrzeni pozadavki pravnich predpist uvadi nasledujici graf.

Graf ¢. 1 Prehled nejcastéjSich nedostatkll v zafizeni Skolniho stravovani
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