Jak jsou na tom cukrarské vyrobky v naSem kraji?
Zjist'ovali ostravsti hygienici...

Pro€ mohou byt zrovna cukrafské vyrobky v letnich mésicich nebezpecné?
Cukrarské vyrobky, lidové ,zakusky“ svym slozenim (mlé€na surovina, vejce, syrové
ovoce...), vysokym obsahem vody, znacnym podilem rucni prace pfi jejich vyrobé, &i
nepfitomnosti konzervacnich latek poskytuji mikroorganismim — bakteriim vynikajici
podminky k pfeZziti a k pfipadnému mnozeni. Kdyz se navic pfidaji letni teploty, které
ztéZuji dodrzovani chladiciho fetézce, tj. poZzadavek na teplotu nejlépe do 8°C pfi
prepravé a skladovani, patfi cukraiské vyrobky pravem mezi rizikové skupiny
potravin a kazdoro¢né jsou davany do souvislosti s nékterymi pfipady prujmovych
onemocnéni, které KHS MSK prosetfuje.

Pokud jsou spolu s potravinou zkonzumovany v dostate€ném mnozstvi i patogenni
druhy bakterii, mohou nasledné vyvolat onemocnéni Clovéka s takovymi projevy, jako
jsou bolesti bficha, prujem, zvraceni €i horeCka. Mezi patogenni druhy fadime nejen
salmonely, ale rovnéz stafylokoky nebo bakterii Listeria monocytogenes, kterd se
v potraviné dokaze mnozit i pfi chladniCkové teploté. Vedle toho sledujeme tzv.
indikatorovou skupinu koliformnich bakterii, jejiz ndlez ve vy$Sich poctech ukazuje na
nedostatecnou hygienickou uroven provozu a nedodrzovani sanitacnich postupa.

Syrova vejce sice nejsou v komeréni vyrobé zakuskl povolena (pouzivaji se napf.
pasterované pfipravky z vajec), pfesto nasi hygienici v minulosti Setfili hromadny
vyskyt onemocnéni salmonelézou, kdy vysSlo najevo, Ze se provozovatel cukrarny
rozhodl obohatit svUj sortiment ,domacim® tiramisu, k jehoz pfipravé byla syrova
vejce pouzita.

Ostravsti hygienici namatkové provéfili nejen mikrobialni kvalitu cukrafskych vyrobkd,
ale souCasné také hygienickou uroven provozoven, kde byly vzorky odebrany
k laboratornimu vySetfeni na pfitomnost vybranych bakterii. Typové se jednalo o
kavarny, cukrarny a také restaurace.

Z 30 odebranych vzorkll 2 obsahovaly bakterie v mnozstvi, které je mozné pfiCist
zhorSenym hygienickym podminkéam pfi vyrob& nebo manipulaci se zékusky, z toho
dlvodu prodejci provedli sanitaci pracovnich ploch a vybaveni. Nadto byly ve
4 provozovnach odhaleny zavady jako znecisténé stény, poskozené podlahy,
nedostatecné provadény uklid ¢i napf. skladovani syrovych vajec spole¢né
s hotovymi vyrobky. ProtoZe tento stav mlze byt pro zakaznika vstupenkou do svéta
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alimentarnich (tzn. zplsobenych potravinami) nakaz, udéliia KHS MSK v Ostravé
témto zafizenim, resp. jejich provozovatelim finanéni sankce.

Krajska hygienicka stanice Moravskoslezského kraje se sidlem v Ostravé
Na Bélidle 7, 702 00 Ostrava
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