Vysledky statniho zdravotniho dozoru v zaFizeni Skolniho
stravovani v MSK v roce 2016

Stalou prioritou statniho zdravotniho dozoru pracovniki Krajské hygienické stanice
Moravskoslezského kraje se sidlem v Ostravé je mimo jiné dozor nad dodrZzovanim
podminek pro pfipravu bezpenych pokrm0O pro velmi citlivou détskou populaci se
specifickymi naroky na plnohodnotnou, vyvazenou stravu. Stravovani détem a mladezi
vroce 2016 bylo poskytovano v Moravskoslezském kraji v 640 3kolnich jidelnach, 566
vydejnach, 31 ostatnich stravovacich sluzbach pro déti a 3 Skolnich jidelnach — vyvafovnach.
Doplikovou stravovaci sluzbu poskytovalo 188 Skolnich kantyn. V roce 2016 bylo provedeno
na tomto Useku celkem 720 kontrol v€etné opakovanych &i cilenych — z toho 424 ve Skolnich
jidelnach, 212 kontrol ve Skolnich vydejnach, 23 v ostatnich stravovacich sluzbach pro déti a
59 kontrol ve Skolnich kantynach. Zkontrolovany byly také 2 Skolni jidelny — vyvarovny.
Podminky pro pfipravu a vydej stravy pro déti a mladistvé, kvalita a pestrost podavanych
pokrmU, a také urover znalosti pracovniku téchto provozl jsou na dobré Grovni. Pokud byly
shledany hygienické nedostatky, jednalo se zejména o tyto nasleduijici:
e nevyhovujici stavebné-technicky stav napf. opryskany povrch kuchyriskych robot,
olupujici se omitka stén, nevyhovujici stav podlah apod. (50 provozi),
e nedostateCna provozni hygiena napf. Spatné provedené CciSténi a dezinfekce
pracovnich ploch, nedostateéné vybaveni umyvadel na myti rukou, Spina a necistoty
ve skladovacich prostorech (53 provozu) a
e nedodrZzeni podminek skladovani a manipulace s potravinami napf. uloZeni teplych
pokrmU na pracovnim stole pfi pokojové teploté, skladovani potravin za
nevyhovujicich teplotnich podminek apod. (51 provozu).
Dale, jiz méné cCasto, to byly nedostatky v osobni hygiené — nevyuzivani ochrannych
pracovnich pomucek, prekroCeni zarucnich |hGt potravin a kfizeni provozu. Prehled
nejCastéjSich pfipadi nedodrzeni pozadavku pravnich predpist i srovnani od roku 2012
uvadi nasledujici tabulka.

Tabulka 1 Prehled nej¢astéjSich pripadi nedodrzeni pozadavki pravnich predpistl, srovnani 2012 — 2016
2012 2013 2014 2015 2016

Parametry/nedostatky abs.| % |abs.| % |abs.| % |abs.| % |abs.| %
Osobni hygiena personalu 131152 | 4 (07|17 | 2] 9 |1,2
Provozni hygiena 67 | 8|43 | 6 | 23 |4 |46 | 5|53 |72
Stavebné-technicky stav provozovny 137116/109 15| 74 | 13| 97 |11 | 50 |6,8
Podminky skladovani potravin 38 (4|42 | 6|18 |3 |28 |3 |14 | 2

Datum pouzitelnosti, minimdlni trvanlivosti | 39 |4 | 10 | 1 | 18 | 3 |20 | 2| 18 |25
Sledovatelnost, doklady o pGvodu potravin| 12 |1 | 4 |05 6 | 1| 8 |1 |13 |18
Manipulace s potravinami, kfizeni 18 | 2| 10 | 1 9 |1,6| 10 |1,2| 37 | 5

Uvadeéni pokrmi do obéhu 11 | 1| 7 1 9 |16] 8 1 2 10,3
Postupy na zasadach HACCP 8 [1] 8 1113|2317 |2 ] 14| 2

V roce 2016 jsme se v ramci regionalniho ukolu zaméfili ve stravovacich provozech také na
ucCinnost Cisténi a dezinfekce. Na kazdém uzemnim pracovisti (v Moravskoslezském kraji je
jich 6: Bruntal, Frydek — Mistek, Karvina, Novy Ji¢in, Opava, Ostrava) bylo za rok 2016
zkontrolovano 10 zafizeni Skolnich jidelen a 5 Skolnich jidelen — vydejen, celkem tedy 90
zafizeni. V jednom zafizeni bylo odebrano 5 vzork( z Cistych pracovnich ploch, pfedmétu,
instalaci a zafizeni, ve kterych se stanovovaly koliformni bakterie, které jsou indikatory
fekalniho znecisténi a jejich pfFitomnost signalizuje, Ze ve stravovacim provozu neni
provadéna ucinna dezinfekce a sanitace, coz je poruSenim kapitoly I, €l. 4 odst. 2 a pfilohy
¢. Il., kapitoly V, bod 1, pism. a) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢. 852/2004 o
hygiené potravin, které uvadi, Zze vSechny pfedméty, instalace a zafizeni, se kterymi
prichazeji potraviny do styku musi byt dukladné ocistény a podle potfeby dezinfikovany.
Cisténi a dezinfekce se musi provadét tak &asto, aby se vylougilo riziko kontaminace.



Odbéry byly provadény v souladu s planem odbért vzorkdl, ktery zajistil kontinualni odbér
vzorku v pribéhu celého roku.

Celkem bylo odebrano vSech planovanych 450 vzork( z 90 zafizeni. Oproti planu bylo navic
odebrano 40 vzorku z 8 zafizeni, nebot’ tyto byly nevyhovuijici pfi prvnich odbérech ve dvou a
vice vzorcich stéra.

Celkem nevyhovélo pozadavkum legislativy 48 vzorkdl, respektive 25 provozu neprovadélo
ucinné Cisténi a dezinfekci pfedmétu, instalaci Ci zafizeni, které pfichazeji do styku
s potraviny. Tyto pak mohly byt zdrojem kontaminace pfipravovanych pokrmd. Za poruseni
této povinnosti byla celkem 25x uloZzena sankce v celkové vysi 54 000 KE a zaroven byla
nafizena sanitace a dezinfekce provozu. Jeji ucinnost pak byla ovéfena kontrolovanou
osobou, které bylo nafizeno do stanoveného data pfedlozit vyhovujici vysledky kontrolnich
stéru z prostfedi dané Skolni jidelny ¢&i vydejny.

Graf. ¢. 1 Prehled vzorku stérii odebranych v zafizeni Skolniho stravovani
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Ovérovani ,Cistoty provozu“ nadale zuUstdva soucasti statniho zdravotniho dozoru
v zafizenich Skolniho stravovani pro tento rok. Nasim cilem je postupné ve vSech zafizenich
OVéfit, zda je provadéna sanitace v provozech Skolniho stravovani uéinna.



