Vysledky SZD 2018 ve stravovaci sluzbé pro déti a mladez

V Moravskoslezském kraji jsme v roce 2018 evidovali 1404 provozoven stravovacich
sluzeb (Skolni jidelny, Skolni jidelny — vyvafovny, Skolni jidelny — vydejny, Skolni
kantyny, ostatni stravovaci sluzby), kontroly byly provedeny v 767 z nich. Podminky
pro pfipravu a vydej stravy pro déti a mladistvé, kvalita a pestrost podavanych
pokrmu, a také uroven znalosti pracovnikl téchto provozu jsou ve vétSiné na velice
dobré arovni, coz potvrzuje fakt, Ze hygienické nedostatky jsou zjiStovany pouze v 15
%. Jednalo se zejména o nedodrzeni provozni hygieny, neuplatfiovani znalosti
nutnych k ochrané vefejného zdravi pfi vykonu epidemiologicky zavazné cinnosti,
nedodrzeni podminek pro skladovani potravin, nezajisténi stavebné — technického
stavu provozovny nebo za nezpracovani €i nedodrzeni postupl zaloZzenych na
zasadach HACCP, nedodrZeni Ihut spotfeby a znaceni potravin.

V loriském roce jsme pfistoupili mimo jiné k pozastaveni C&innosti Skolni jidelny
z dlvodu nevyhovujici kvality pitné vody, jejiz zdrojem byla studna a 7x jsme
nafizovali provedeni sanitace vySe uvedenych stravovacich provoz( z divodu
nedostate¢né provozni hygieny. Bylo uloZzeno 107 sankci v celkové vysi 265 000 K¢.

Tabulka €. 1 Pfehled nej¢astéjsich pfipadu nedodrzeni pozadavk( pravnich pfedpist, srovnani 2014 — 2018

2014 2015 2016 2017 2018
Parametry/nedostatky abs. | % |abs.| % |abs.| % |abs.| % | abs Yo
Osobni hygiena personalu 4 0,7 17 2 9 12 7 1 10 15
Provozni hygiena 23 4 46 5 53 | 72 | 40 | 53 34 51
Stavebné-technicky stav provozowny 74 13 97 11 50 | 68 44 | 58 54 8.1
Podminky skladowani potravin 18 3 28 3 14 2 18 | 24 22 33
Datum pouZitelnosti, minimalni trvanlivosti 18 3 20 2 18 | 25 26 | 34 31 4,7
Sledovatelnost, doklady o plvodu potravin 6 1 8 1 13 1.8 19 | 25 18 27
Manipulace s potravinami, kiizeni 9 1,6 10 12 37 5 13 17 15 2,25
Uvadéni pokm do obéhu 9 1.6 8 1 2 03 6 08 10 15
Postupy na zasadach HACCP 13 | 23 17 2 14 2 9 12 30 45
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