Nafizeni sanitace a dezinfekce zmrzlinového stroje a
pripravny zmrzliny vrestauraci ,Na Hvézdé“ v Malé
Moravce €. 45

Krajska hygienickad stanice Moravskoslezského kraje se sidlem v Ostravé (KHS
MSK) provedla na zakladé podnétu dne 9.7.-24.7.2015 statni zdravotni dozor
spojeny s odbérem vzorku zmrzliny v restauraci ,Na Hvézdé“ v Malé Moravce €. 45.
Mikrobiologickym vySetfenim vzorku odebrané vanilkové zmrzliny bylo zjiSténo
vysoké mnozstvi zarodkl Enterobacteriaceae. Vysledek svéd¢&i o tom, Ze pfi vyrobé
zmrzliny nejsou dodrzovana kritéria hygieny vyrobniho procesu a jsou nedostatecné
provadény sanitacni postupy.

V ramci prevence moznosti vzniku alimentarnich onemocnéni byl vydan pfikaz k
provedeni sanitace a dezinfekce zmrzlinového stroje a pfipravny zmrzliny.
Provozovateli bylo navic ulozeno ovéfeni ucinnosti provedené sanitace predlozenim
vysledku kontrolniho vzorku zmrzliny.
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