Pozastaveni vyroby lahtdkarského vyrobku, nafizeni sanitace
a dezinfekce v provozovné Bistro Central v Hluc¢iné

Krajska hygienickd stanice Moravskoslezského kraje se sidlem v Ostravé (KHS
MSK) provedla ve dnech 15.2. — 28.2.2018 planovany statni zdravotni dozor spojeny
s odbérem dvou vzorkll lahddkafskych vyrobkd k mikrobiologickému vySetfeni
v provozovné Bistro Central, Mirové namésti 23/22, 748 01 HIlucin.

Na zakladé laboratorniho protokolu bylo zjiSténo, Ze v jednom z odebranych vzorki
lahGdkarskych vyrobkl (obloZeny croisant se Sunkou a syrem) byl zjistén vysoky
poCet mikroorganismu koagulazopozitivnich stafylokoku, které patfi mezi plvodce
onemocnéni z potravin.

Tento laboratorni nalez svédcCi o tom, Ze neni zajiSténa na vSech stupnich vyroby,
zpracovani a distribuce ochrana potravin proti jakékoliv kontaminaci, ktera by mohla
zpusobit, Ze potraviny nebudou vhodné pro lidskou spotifebu.

Z toho divodu KHS MSK nafidila okamzité pozastaveni vyroby vySe uvedeného
vyrobku a provedeni sanitace a dezinfekce vSech prostor souvisejicich s
jeho vyrobou a vydejem.

Provozovatel v ramci napravnych opatfeni provede didkladnou sanitaci a dezinfekci,
zajisti laboratorni vySetfeni vyrobku a predlozi KHS MSK vyhovujici vysledky
vySetfeni kontrolniho vzorku.
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