KRAJSKA HYGIENICKA STANICE

MORAVSKOSLEZSKEHO KRAJE SE SIDLEM V OSTRAVE

Koupani ve volné pfrirodé v Moravskoslezském kraji

Destivé poCasi minulého tydne se projevilo ve zhorSeni senzorickych vlastnosti vody
v nékterych sledovanych nadrzich. Z nadrzi vzorkovanych zaCatkem tohoto tydne v okrese
Novy Ji€in byla senzoricky nejvice ovlivnéna nadrz Véttkovice a na Frydeckomistecku
pfehrada OleSna. Koupani vtéchto nadrzich v8ak nepfedstavuje zdravotni riziko.
Nevyhovujici kvalita vody z davodu vyskytu toxickych sinic i nadale pretrvava v nadrzich
Baska a Brusperk. Nadrz BruSperk je navic rizikova i s ohledem na prokazanou pfitomnost
cerkarii ve vodé. Na ostatnich vodnich plochach, které byly monitorovany v tomto tydnu - tfi
mista Zermanické prehrady a Kacabaja, je kvalita vody stale vyhovujici.

Z pfirodnich koupaliSt' zajistil provozovatel aredlu Stérkovny v Hluciné kontrolu kvality vody
ve volném jezefe s vyhovujicimi vysledky. Dale byla provozovatelem Wellness hotelu
Bahenec v Pisku u Jablunkova ovéfena jakost vody ve dvou umeélych nadrzich bez upravy
vody. Laboratorni analyzy potvrdily vyhovujici kvalitu.

Odbér vzorkl vody na VN Baska pracovniky KHS MSK

S pfichodem slune¢ného pocasi pokraCovaly rovnéz kontroly KHS MSK v aredlech letnich
umelych koupalist. Zkontrolovana jiz byla vétSina zafizeni s vlastnimi odbéry vzorkd vody.
Z vysledkl laboratornich analyz, které jsou dosud k dispozici, nebyly zjistény zasadni
nedostatky.

Aktualni informace o kvalité vody ke koupani ve volné pfirodé jsou k dispozici zde.

Na vSech sledovanych koupacich mistech jsou rovnéz k dispozici informacéni tabule, na
kterych Ize najit vSeobecné informace o jednotlivych nadrzich v€etné hodnoceni kvality vody.

Krajska hygienicka stanice Moravskoslezského kraje se sidlem v Ostravé
Na Bélidle 7, 702 00 Ostrava


http://www.khsova.cz/
http://www.khsova.cz/obcanum/kvalita-vody

V arealech letnich umélych koupalist' i v blizkosti nékterych koupacich mist jsou provozovany
i stravovaci sluzby. Pracovnici Krajské hygienické stanice Moravskoslezského kraje se
sidlem v Ostravé zde provadi pravidelné kontroly stanku, restauraci a bufetl. V letoSni
sezoné bylo doposud zkontrolovano pfes 20 provozoven se zaméfenim na pfipravu a prodej
zmrzliny, hamburgert, parkd v rohliku i klasickych pokrmi podavanych v restauracich
umisténych v téchto lokalitach. Vzhledem k pravidelnosti kontrol je nedodrzovani zakladnich
hygienickych pravidel spide ojedinélé. Provozovatelé dodrZuji zasady provozni i osobni
hygieny, udrzuji suroviny i hotové pokrmy pfi bezpe€nych teplotach, oddélené od ostatnich
skladuji rizikové potraviny, jakymi jsou syrové maso a vejce. Tentokrat nebyly nalezeny ani
potraviny s proslym datem spotfeby. Pouze ve dvou pfipadech byla provozni hygiena na

V letoSnim roce byly kontroly zaméfeny i na dal$i dllezité oblasti, jakymi je znaceni alergenu
a kvalita fritovacich oleji. Ve dvou pfipadech bylo konstatovano, Ze spotfebitel neni
dostate¢né informovan o pfitomnosti latek vyvolavajicich alergie (napf. ofiSky, mléko ), za
coz byla provozovatelim ulozena pfislusna sankce. Kontrola kvality fritovacich oleju
prokazala jejich vyhovujici stav; oleje nebyly pfepalené, provozovatelé zajiStovali jejich
pravidelnou vymeénu.

V provozovnach, kde dochazi k prodeji alkoholickych napojli, bylo ovéfovano umisténi

viditelného textu pro spotfebitele s informaci o zakazu prodeje alkoholickych napoji osobam
mladsim 18 let. Tato povinnost nebyla spinéna ve dvou provozovnach.

Kontroly stravovacich provozu v téchto arealech budou pokraovat v pribéhu celé letni
sezony.
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